Doradca
smaku

Rdze karnawatowe

HALINA17

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
maka 30 dag
z6ttko jajek 8 sztuk
spirytus 3 tyzki
$mietana 3 tyzki
proszek do pieczenia 1 ptaska tyzeczka
sol 1 szczypta

olej do smazenia

konfitura wisniowa 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z podanych skfadnikéw zagniatamy ciasto.Wktadamy do lodéwki na pét godziny. Ciasto cienko
watkujemy. Wykrawamy po 3 krazki w réznej wielkosci.Nacinamy je na brzegach. Zlepiamy po 3
krazki smarujac biatkiem.Smazymy na goracym oleju. Odsgczamy na reczniczkach papierowych.
Dekorujemy konfitura.



