Doradca

smaku
Keks na amoniaku
DANUSIA19671
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

amoniak 1 dkg
jajko 10 szt
cukier 30 dkg
maka 1/2 kg
masto 25 dkg
smazona skérka z pomaranczy 10 dkg
olejek arakowy 0,5 szt
sol
migdaty pokrojone 8 dkg
cykata 10 dkg
rodzynki 25 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

7 z6ttek i 3 cate jajka ubi¢ z cukrem, wla¢ stopione masto i dalej ubijajac wsypa¢ make wymieszang
z amoniakiem i szczypta soli. Wmieszad do ciasta rodzynki, skérke pomaranczowg i cykate
pokrojong w kostke oraz olejek arakowy. Ciasto wtozy¢ do formy keksowej wytozonej
nattuszczonym i wysypanym migdatami pergaminem. Po wierzchu posypa¢ cukrem pudrem i
pokrajanymi migdatami. Forme nakry¢ papierem i piec 65 minut.



