Doradca
smaku

racuszki wytrawne z kietbasa

TOMEK16
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
maka 50 dag
drozdze 3 dag
cukier 1 tyzeczka
sél
mleko 1,5 szklanka

gatka muszkatotowa starta

jajko 2 sztuk
kietbasa 15 dag
ttuszcz 0k10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

drozdze wymieszac z czescig cieptego mleka cukru i tyzka maki a gdy wyrosng dodac olej zéttka
reszte mleka i u trzepane biatka pod koniec wyrabiania doda¢ pokrojong w kostke kietbase wyrobi¢
ciasto odstawi¢ do wyrosniecia ktas¢ tyzka niewielkie porcje ciasta na rozgrzany ttuszcz smazy¢ do
Ztotego koloru podawac z keczupem zycze smacznego



