Doradca
smaku

Pasztet drobiowy ze sliwka

HALINA17

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

watrdobka drobiowa 60 dag

cebula 30 dag
biate wino 2 tyzki
mieso z kurczaka 30 dag
sliwki wedzone 10 sztuk

so6l do smaku
pieprz do smaku

smalec 6 (gesi)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Siekamy drobno cebule i szklimy na jednej tyzce gesiego smalcu,skrapiamy winem i
przykrywamy.Dusimy 20 minut.Mieso z kurczaka gotujemy do miekkosci i mielimy dwa razy.Na
pozostatym smalcu smazymy watrébki.Watrébke i cebule mielimy dwa razy.Sliwki kroimy w paski
wszystkie sktadniki mieszamy razem.Doprawiamy sola i pieprzem.Wktadamy do waskiej foremki i
zapiekamy 15-20 minut.



