Doradca

smaku
Ciasto mozaika
MARENKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

biszkopt ciemny
galaretki roznokolorowej
smietana 18%

cukier puder

cukier waniliowy

rodzynki

Zelatyna wieprzowa Prymat

1 placek upieczony z 4 jaj
4 opakowania

3 szklanki

1/2 szklanki

opakowanie

1/4 szklanki

4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto biszkoptowe pokroi¢ w niewielkg kostke. Zelatyne namoczy¢, rozpuscic i wystudzi¢.Trzy
galaretki ( kazdg osobno) rozpusci¢ w 1 1/2 szklanki wody a gdy stezeja pokroi¢ w kostke.
Smietana ubi¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Ubijajac ja potaczy¢ z przygotowang

zelatyng. Nastepnie dodac rodzynki, pokrojone galaretki i ciasto. Cato$¢ przelac do tortownicy i
wstawi¢ do lodéwki. W tym czasie przygotowad czwartg galaretke a gdy zacznie teze¢ pola¢ nig
ciasto poczym wsztawic je nadal do loddwki.



