Doradca

smaku
Satatka mediolanska
MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

makaron 20 dkg
wedlina 35 dkg
Z6tty ser 25 dkg
seler naciowy 5 todyg
cebula dymka ze szczypiorkiem 1 peczek
tagodna musztarda 3 tyzki
pomidor 2 sztuki
satata 1 gtéwka
oliwa 1-2 tyzeczki
sol, pieprz do smaku
majonez
jajko ugotowane na twardo 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotowad na péttwardo w duzej ilosci osolonej wody, dobrze odcedzi¢ i wymieszac z oliwg
i mastem. Wedliny, ser, seler pokroi¢ w kostke. Cebulki drobno posiekac razem ze szczypiorkiem.
Makaron wymiesza¢ z wedling, serem, selerem i cebulg. Majonez wymiesza¢ z musztardg i zala¢
safatke. Przybra¢ jajkiem i pomidorami pokrojonymi w 6semki.



