
MINI KROKIECIKI ZIEMNIACZANE

OSTRA NA SŁODKO

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ziemniaki 400 g

masło 50 g

jajko 1 szt

mąka 30 g

sól 1 szczypta

Pieprz czarny mielony Prymat 1 szczypta

Papryka ostra mielona Prymat 1 szczypta

Bułka tarta klasyczna Prymat 100 g

olej do smażenia 200 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

SPOSÓB PRZYRZĄDZENIA:

Obrane ziemniaki gotujemy, odcedzamy, ugniatamy.

Do przestudzonych dodajemy żółtko, masło, mąkę i przyprawy – mieszamy.

Na podsypanej mąką stolnicy zagniatamy, formujemy wałek i kroimy na kawałki.

Panierujemy w białku i bułce tartej.

Smażymy na rumiano.

Smacznego!


