
Pieczarki duszone

ANECIK1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

sól

pieprz

smalec 1 łyżka czubata

margaryna lub masło 1 łyżka czubata

pieczarki 1,5 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki dobrze myjemy... wkładamy do wrzątku i obgotowujemy około 15 minut. Następnie
wykładamy na sitko by dobrze obciekły.W garnku roztapiamy smalec i margarynę, wrzucamy
pieczarki, dusimy ok 10 minut coraz mieszając je. Doprawiamy solą i pieprzem - raczej powinny
być na ostro.


