Doradca
smaku

orégki z przyprawg curry

MARZENCIA2007

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
ogorki 5-6 kg
gatazki zielonego selera na dno stoik 2-3 szt
cebula 5 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zalewa: 3lirty wody, 4szklank cukru, 3szklanki octu, 3tyzki soli, 6tyzek gorczycy, 3paczki przyprawy
curry, 1 zgbek czosnku.

Wykonanie: Ogérki utozy¢ w stoiku na lisciu selera. Zala¢ zalewg. Gotowa¢ 10minutek.



