Doradca

smaku
mizeria z ogorkow na zime
MARZENCIA2007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

woda 4 szklanki
ocet 1 szklanka
sol 1 tyzka
cukier 2 tyzki
pieprz 10 ziarenek
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3-4 “szt
Ziele angielskie cate Prymat 10 ziarenek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie skfadniki zagotowac.

5kg ogérkéw, poobierac i pokroi¢ tak jak na mizerie. Zala¢ zimng zalewa na 3-4godziny odstawic.
Nakfada¢ do stoikow same ogdrki i zagotowa¢ 5minut.



