Doradca
smaku

Ciasteczka i muffiny: Babeczki czekoladowe z
pomaranczami i pieprzem

“SEl  DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4
SKEADNIKI

laska wanilii 1 sztuka

jajko 4 sztuki

cukier krysztat 2 tyzki

skorka pomaranczowa 1 tyzki

maka pszenna 1509

proszek do pieczenia 1 tyzeczka

Gozdziki cate Prymat kilka sztuk

Pieprz czarny mielony Prymat 1/4 tyzeczki

czekolada gorzka 2009

masto 150 ¢

likier kawowy 20 ml

sok z limonki

Miazsz z jednej pomaranczy

Sdl morska jodowana drobnoziarnista Prymat

kawa rozpuszczalna

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1/2 szklanki



Laske wanilii przekroi¢ wzdtuz na pét, zeskroba¢ ziarenka wanilii.
Oddzieli¢ zéttka od biatek. Z6ttka utrze¢ z cukrem, skérkg pomarahczowg i ziarenkami wanilii.

Make wymieszad z proszkiem do pieczenia, rozgniecionymi gozdzikami i pieprzem. Czekolade
roztopi¢ w kapieli wodnej, ostudzi¢. Miekkie masto zmiksowac z czekoladga i likierem kawowym,
doda¢ sok z limonki i migzsz z pomaranczy. Nastepnie dodawad po tyzce maki z proszkiem do
pieczenia i przyprawami. Z biatek ze szczypta soli ubi¢ piane, a nastepnie wymieszac z ciastem.
Foremki do muffinéw posmarowaé mastem i wysypac butka tartg. Ciasto przetozy¢ do foremek i
piec 50 minut w temperaturze 180°C. Po przestudzeniu muffinki wyja¢ z foremek i zanurzy¢ w
kawie



