Doradca

smaku
Orzeszki
IZIONA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto
maka pszenna 40 dag
maka ziemniaczana 10 dag
cukier puder 10 dag
masto 25 dag
jajko 2 sztuki
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
nadzienie
pierniczki glazurowane 10 dag
mleko 3 tyzki
orzechy 20 dag
czekolada mleczna 5 dag
spirytus 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

Make przesia¢ na stolnice i wymieszac z cukrem i proszkiem do pieczenia, doda¢ jajka
i zimne masto, szybko zagnies$¢ ciasto ktére schtodzi¢ w lodéwce.

Po uptywie okoto 30 minut ciasto wyjac z lodéwki i uformowac z niego malutkie
kuleczki.

Maszynke do wypiekania orzeszkéw rozgrzac i smazy¢ kolejno tupinki na ztoty kolor u
mnie trwato to okoto 3 minut.

Gdy kuleczka jest zbyt duza to ciasto rozlewa sie na boki tworzac dookota tupinki
obraczke i wtasnie ten naddatek delikatnie obtamac jeszcze z cieptych tupinek.

Pierniczki potamac i zala¢ goracym mlekiem, odstawi¢ do catkowitego wsiagkniecia
mleka,

orzechy zmiksowac przy pomocy blendera do zmiksowanych orzechéw dodad
namoczone pierniczki i jeszcze raz wszystko zmiksowaé do momentu powstania
jednolitej pasty.

Czekolade rozpusci¢ nad parg i dodac do niej paste orzechowo-piernikowa,
wymieszaé, nastepnie dodac szczypte soli i alkohol.

tupinki orzechéw nadziewac przygotowanym nadzieniem i skleja¢ po dwie tupinki,
przygotowane orzeszki odstawi¢ na kilka godzin do zastygniecia.



