
Domowe zapiekanki

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

bułki podłużne 3 szt

pieczarki 30 dag

cebula 1 szt

masło 4 łyzki

ketchup

pieprz do smaku

sól do smaku

przyprawa Przyprawa do zup Kucharek- do smaku

ser żółty 20 (tarty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na 2 łyżkach masła podsmażyć posiekaną cebulę, dodać pokrojone pieczarki. Wszystko razem
smażyć 7-8 minut. Przyprawić do smaku solą, pieprzem i maggi. Bułki przekroić na pół,
posmarować masłem, następnie wyłożyć grzyby, obsypać potartym żółtym serem i włożyć do
nagrzanego piekarnika na kilka minut. Podawać z ketchupem.


