Doradca

Biszkopt z masg z nutelli

SKEADNIKI
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30 MIN
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2 tyzki
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3 tyzki
0,5 kostki

4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, jajka i cukru upiec biszkopt w matej tortownicy.
Margaryne utrze¢ z cukrem pudrem na pulchng mase, dodajac po tyzce $mietany i nutelle.
Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej i potowe doda¢ do masy. Biszkopt przekroi¢ na pét i
przetozy¢ masg. Drugg potowg rozpuszczonej czekolady obla¢ wierzch ciasta.
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