Doradca

smaku
Ciasto bankietowe
MISIA53
- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

3 szklanki maki 1 szklanka cukru 1 margaryna

1 szklanka cukru

ttuszcz 2 tyzki
budyn waniliowy 2 tyzki
jajko 2 szt.
twardg 60 dag
cukier 0,5 szklanki
cukier waniliowy 1 szt.

jajko 5 szt.
proszek do pieczenia 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z 5 z6ttek, cukru , margaryny, maki, proszku do pieczenia i cukru waniliowego zagnies$¢ ciasto. 1/3
z catosci odtozy¢ osobno na kruszonke, wtozy¢ na pét godz do lodéwki (oba) Ser zmiksowac z
cukrem , jajkami ,budyniem, ttuszczem , zapachem jak na sernik. Uwaga, cukru da¢ tyle , aby ser
byt stodki , bo boréwki sg kwasne. Biatka ubi¢ na sztywno , dodad cukier i kisiel. Z lodéwki wyjac
ciasto , wylepi¢ nim blache( te standart) i na ciasto wylac ser, na ser wytozy¢ potowe piany,na to
dac boréwki, przykry¢ druga potowa i pokruszy¢ na wierzch reszte ciasta . Piec w 180*C ok 50 min.



