Doradca

smaku
Sernik bez sera
MISIA123410
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
Sktadniki
maka pszenna 3 szkl
cukier 3 tyzki

cukier waniliowy

z6ttko jajek 5
proszek do pieczenia 2 kyzeczki
margaryna 1 kost
Masa

Smietana 18 proc

budyn smietankowy 3 opakowania
cukier waniliowy

cukier 1 1/4 szklanki
biatko 5

brzoskwinie w puszce

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki ciasta kruchego zagnie$¢ i schtodzi¢ w zamrazalce.Smietane ubi¢ z cukrem i cukrem
waniliowym, doda¢ budynie i ubitg na sztywno piane z biatek.Brzoskwinie(6 potéwek) pokroi¢ w drobna
kostke, doda¢ do masy.Wieksza potowe ciasta(powinno by¢ lekko zmrozone) zetrze¢ na tarce (oczka na
jarzynke), wytozy¢ mase Smietanowaq z brzoskwiniami, na to zetrze¢ reszte. ciasta.Ciasto piec ok. godziny
w temp.170 C.






