Doradca

smaku
Potgeski
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI

skora z gesi
piersi gesie 2 kg
Gozdziki cate Prymat
ziele angielskie
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 szt
sol 100 g
saletra 24
pieprz
czosnek 1 zgbek
kolendra

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso natrze¢ wyprazona solg z przyprawami, utozy¢ ciasno w garnku i pozostawi¢ na 2 dni w
temperaturze pokojowej. Nastepnie przenies¢ do piwnicy i przechowywac 15 dni. W tym czasie
mieso dwukrotnie przetozy¢. Wyjaé, ciasno zwing¢ w skdre oraz osznurowac. Obsuszy¢ pétgeski
przez 2 dni, a nastepnie uwedzi¢ w zimnym dymie.



