
Szybka pizza

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

spody do pizzy 4 sztuki

ketchup do smaku

ser żółty 25 dag

piomidor 4 sztuki

szynka 25 dkg

cebula biała 3 sztuki

pieczarki 15 sztuka

przecier pomidorowy 2 słoiczki

papryka czerwona 3 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser żółty ścieramy na tarce o małych oczkach. Paprykę, pomidora oraz szynkę kroimy w drobną
kostkę. Cebulę w plasterki. Pieczarki w kostkę. Spody do pizzy smarujemy przecierem
pomidorowym, i posypujemy serem a wierzch nakładamy pieczarki, cebulę, paprykę, pomidora i
szynkę. Zapiekamy w piekarniku ok 20 min. posypujemy serem żółtym i przyprawiamy przyprawą
do pizzy, oraz ponownie zapiekamy ok 10 min. aż ciasto będzie lekko zarumienione. Gotowe
przekładamy na talerzy i polewamy ketchupem. Smacznego !!


