Doradca

smaku
salianka ukrainska
TOMEK16
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
ogorek kiszony 1 stoik
kietbasa zwyczajna 2 30dag
przecier pomidorowy 1 maty stoik
keczup pikantny 1 maty stoik

sol, pieprz, papryka

cebula 3 duze
kwasna smietana 1 200ml
papryka czerwona 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

cebule kroimy w pét talarki ogérki w paseczki kietbase i papryke w kostke kietbase podsmazamy
gdy sie zrumieni dodajemy cebule i papryke smazymy do zeszklenia sie warzyw potem wlewamy
wode i gotujemy po zagotowaniu dodajemy ogérki i ok 5min gotujemy dodajemy przecier keczup
przyprawy i gotujemy jeszcze ok 15min podajemy w bulionéwkach dodajac po tyzce kwasnej
Smietany mozna posypa¢ natka pietruszki



