Doradca
smaku

Korzenna nalewka winogronowa

AGNIESZKA B
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
spirytusu 1/2 1
cytryny 5 plastréw
Przyprawa do grzanego wina i piwa z nuta korzenna Prymat 4 tyzki
cukru 60 dag
winogrona biate 1,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce umy¢, osuszy¢ i kazde winogrono przekroi¢ na potowe. Przetozy¢ do duzego stoja,
przesypujac cukrem wymieszanym z przyprawa do grzanego wina i piwa oraz przektadajac
plastrami cytryny. St6j zakrecic i odstawi¢ na dwie doby.

Syrop zla¢ do osobnego stoja, a owoce zala¢ alkoholem. Odstawi¢ na dobe. Uzyskany nalew
alkoholowy wymiesza¢ z syropem owocowym. Przefiltrowac nalewke przez wielokrotnie ztozona
gaze. Przela¢ do ciemnych butelek, zakorkowac i odstawi¢ najlepiej na kilka tygodni.



