Doradca

smaku
Zupa z krewetek
PAULAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKEADNIKI
krewetki z pancerzykami 1/2 kg
wtoszczyzna 1 peczek
masto 2 tyzki
maka 2 tyzki
biate wino 250 ml
przecier pomidorowy 2 tyzki
kremoéwka 250 ml
sol do smaku
Chili pieprz cayenne mielone Prymat do smaku
sok z cytryny do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Krewetki obra¢, ale nie ptukac. Puste pancerzyki gotowaé przez 5 minut w 1/2 | wody. Wywar
przecedzi¢. Wywar zamrozi¢. Warzywa pokroi¢ w drobng kostke i zeszkli¢ na masle. Doda¢ make i
chwile zasmaza¢. Wywar rozmrozi¢ i doda¢ wino. Gotowa¢ przez 10 minut. Przecedzi¢ jeszcze raz i
ponownie zagotowac. Dodacd reszte sktadnikéw, doprawi¢ do smaku. Doda¢ mieso z krewetek.
Mieso podgrza¢ w zupie ale nie gotowac.



