
galaretka z drobiu inaczej

ZUZANNA6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

duża pierś z kurczaka 1 kg

żelantyna 1 opakowanie

majonez 1/2 słoika

Przyprawa curry orientalna Prymat 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pierś z kurczaka ugotować w osolonej wodzie.Wyjąć z wywaru ,kiedy ostygnie pokroić na drobne
wiórki.
Układać na głębokim półmisku porcje /około dwóch łyżek na porcję/.Majonez wymieszać z
przyprawą carry .Przygotować galaretę na pozostałym wywarze , według przepisu na
opakowaniu,przestudzić.Przybrać każdą porcję na półmisku winogronem ,połówkami orzecha i
majomezem z carry.Zalać ostrożnie przestudzoną galaretką ,wsawić do lodówki.


