Doradca

smaku
Wieniec Sliwkowy
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 1,5 szk
margaryna 1/2 kostki
jajko 3 szt
cukier 1/2 szk
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
sol 1 szczypta
sliwki wegierki 3004
cukier waniliowy 1lop
cukier puder 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki umyé¢, przekroi¢ na p6t i usunagé pestki.

Make przesiac z solg i proszkiem do pieczenia.

Margaryne utrze¢ z cukrem.

Dodawac po 1 jajku i dalej ucierac.

Nastepnie dodawac po tyzce maki z proszkiem i solg i ucierac.

Gotowa mase przetozy¢ do formy z kominkiem wysmarowanej i wysypanej butka tarta.
Na wierzchu utozy¢ potéwki Sliwek.

Wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec 50 minut.

Przestudzone ciasto posypac cukrem pudrem wymieszanym z cukrem waniliowym.



