Doradca

smaku
ptaty sledziowe
MARGO1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

4 ptaty sledziowe
cebula biata 2

oliwa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pfaty sledziowe namoczy¢ w wodzie na 15 minutek, w tym czasie obieramy cebule w kostke ,
wyjmujemy 2 litrowe stoiki, ,sledzie kroimy w pazurki i wktadamy do stoika , i tak na zmiane troche
Sledzi i cebula , gdy sie stoik nam napetni wlewamy oliwe , tak samo robimy z drugim stoikiem.



