Doradca
smaku

Rozne smakotyki: Ciasto korzenne z migdatami i dzemem
morelowym

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

Lista sktadnikow

czekolada 100 g

miéd ptynny 220 g

jajko 3 sztuki

cukier krysztat 200 g

maka pszenna 420 ¢g

proszek do pieczenia 2 tyzeczki

migdaty 100 g

Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 209

dzem morelowy 2009

Do dekorac;ji

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Przygotowanie sktadnikdw.
KROK 2 Midd, jajka, cukier i przyprawe do piernika miksujemy.

KROK 3 Gdy sktadniki doktadnie sie potgcza, dodajemy make i proszek do pieczenia,
przesiewajac je przez sito, oraz startg na tarce czekolade.



KROK 4 Ciasto wyrabiamy mikserem. Gdy stanie sie gtadkie i ISnigce, dodajemy migdaty,
przektadamy na wysmarowanga ttuszczem blache, wyréwnujemy powierzchnie i
wstawiamy do nagrzanego piekarnika. Pieczemy godzine lub nieco dtuzej w
temperaturze 160°C (do suchego patyczka).

KROK 5 Upieczone ciasto pozostawiamy w formie do wychtodzenia, a nastepnie wyjmujemy
na deske, smarujemy rozgrzanym dzemem morelowym, a gdy wystygnie posypujemy
cukrem pudrem.



