Doradca
smaku

Ciasto czekoladowe bezglutenowe - Rézne smakotyki

DORADCA SMAKU

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
jajko 6 szt.
czekolada 150 ¢
masto 1509
cukier trzcinowy 250¢

maka migdatowa 100 g

limonka

kakao

rum

1 szt.
4 tyzeczki

2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Przygotowanie sktadnikéw.

W mikserze planetarnym ubijamy na puszysta mase jaja z cukrem, aby kilkakrotnie
zwiekszyty swojg objetosd.

Czekolade i masto wktadamy do metalowej miski i rozpuszczamy w kapieli wodnej nad
garnkiem z ciepta parujacg woda.

Migdaty ewentualnie mielimy i mieszamy z przesianym przez drobne sito kakao. Ubita
mase delikatnie tgczymy z przestudzong czekolada, dodajemy make migdatowg z
kakao, skdrke i sok z limonki oraz rum. Cato$¢ recznie delikatnie mieszamy.

Pieczemy 30 minut w temperaturze 170 stopni, z wtaczong funkcjg termoobiegu.
Ciasto po tym czasie bedzie upieczone, ale uwaga ze wzgledu na brak maki patyczek
bedzie lekko mokry, co nie oznacza w tym przypadku, ze ciasto jest surowe.



