Doradca

smaku
Tort serowy
MARENKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

ciasto: maka 2 szklanki
masto 25 dag
kakao 2 tyzki
jajko 2 sztuki
cukier szklanka
olejek rumowy sztuka
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
masto 15 dag

cukier puder

1 1/2 szklanki

jajko 5 sztuk
proszek do pieczenia tyzeczka
budyn waniliowy opakowanie
sok i skorka z 1 cytryny
Masa serowa 1 kg
twardg 1kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto: make, kakao i proszek do pieczenia wymiesza¢; dodac posiekane masto; zrobi¢ wgtebienie w mace, w ktdére wlac utarte
jajka z cukrem i olejkiem; zagnies¢ ciasto a nastepnie wtozy¢ je na ok godz do zamrazarki.

Masa: ser zemle¢ w maszynce; zbttka oddzieli¢ od biatek; masto utrze¢ z cukrem pudrem i stopniowo dodawac zéttka, ser, budyn
pr. do pieczenia, skdrke i sok z cytryny; z biatek ubi¢ piane, przetozy¢ jg do masy serowej i wszystko delikatnie wymieszac.
Tortownice posmarowacd ttuszczem i wysypac butka tarta. Na tartce z duzymi otworami zetrze¢ 2/3 ciasta, nastepnie wytozy¢ mase
serowaq, a na nig zetrzed reszte ciasta. Piec ok godziny.






