Doradca
smaku

Grzybowa z podgrzybkéw z makaronem

DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKEADNIKI
podgrzybki 5009
Smietana 200 ml

ziele angielskie

Lis¢ laurowy suszony Prymat

sol i pieprz
bulion warzywny 2 litry
makaron 25049

natka pietruszki
maka pszenna
cebula

ttuszcz do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczysci¢, umy¢, pokroi¢, doda¢ do bulionu warzywnego gotowac do miekkosci. Do wywaru
dodac przyprawy. Cebule obra¢, pokroi¢ w kosteczke, przesmazy¢ na ttuszczu, dodaé do grzybdw.
Natke pietruszki umy¢, pokroi¢ na drobno. Make rozmiesza¢ ze smietana, doda¢ do $mietany
odrobine goracego wywaru, wymieszaé, wla¢ do zupy, zagotowaé. Na samym koncu dodac do zupy
natke pietruszki. Makaron ugotowad wedtug przepisu na opakowaniu, podawac z zupg grzybowa



