
granita z pomarańczy

PAULAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukier 10 dag

likier pomarańczowy 4 łyżki

czerwone pomarańcze 6 szt

śmietana kremowa 30% 250 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukier zagotować w 4 łyżkach wody i mieszać aż się rozpuści. Dodać likier i odstawić. Z
pomarańczy wycisnąć sok. Dodać do syropu cukrowego. Zamrażać w płaskim naczyniu. Sok
zamarza najpierw przy brzegach naczynia. Co godzinę nalezy go dokładnie wymieszać. Ubić
śmietankę. Deser ułożyć w schłodzonych pucharkach i przybrać smietaną.


