Doradca

smaku
Placek z owocami
SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

dkg masta 20
dkg cukru + 1/3 tyzeczki soli 20
jajko 3
dkg maki psznnej luksusowej 20
czubata tyzka maki ziemniaczanej 1
szkl. mleka 1/3
czubata tyzeczka proszku do pieczenia 1
1-2 tyzeczki masta + troche buki tartej) do formy:
kilka tyzek cukru pudru + troche soku z cytryny) na lukier:
owoce ok. 3/4 (jabtko, wisnie, sliwiki)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka utrze¢ z cukrem do biatosci, dodac rozpuszczone, przestudzone masto. Nastepnie dosypac
przesiane maki z proszkiem do pieczenia i wla¢ mleko, doktadnie wymiesza¢. Mozna dodac kilka
kropli aromatu cytrynowego albo waniliowego. Ciasto wyla¢ na wysmarowang mastem i wysypang
tartg butka blaszke, wyréwnac powierzchnie. Na wierzchu utozy¢ dos¢ gesto kawalki jabtka bez
skorki, wydrylowane wisnie i potéwki Sliwek, lekko wciskad je w ciasto. Piec ok. 60 min. w
piekarniku nagrzanym do 170 st. C. Po przestudzeniu pola¢ lukrem.



