Doradca

smaku
ciastka z figami
ZUZANNAG6
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

suszone figi 2 szklanki
dok pomaranczowy 1/4 szklanki
maka tortowa 3 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
margaryna 20 gram
mleko 1 szklanka
woda 1/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Figi zala¢ sokiem pomaranczowym na noc.Nastepnego dnia blache wytozy¢ papierem do pieczenia,
posmarowac ttuszczem.Make przesia¢ do miski ,dodac proszek do pieczenia i margaryne,
rozetrze¢.Dodac wode , mleko i zagnies¢ gtadkie ciasto.Ciasto rozwatkowac na prostokat

okoto 20x40 cm.Na wierzchu roztozy¢ figi zrolowad od

dtuzszego brzegu.Rolade pokroi¢ na 12 plastréw.Utozy¢ na blasze, piec okoto 20 minut w
temperaturze 200 stopni az sie zrumienia.



