Doradca
smaku

Leniwe kopytka ze sliwkami

iim' i KOPER
— CZAS ILOSC
\ ‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ziemniaki 200 gram
maka 2 szklanki
jajko 1 sztuka
cukier 1/2 szklanki
$mietana 2 tyzki
sliwki 250 gram
olej
masto 4 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki
jogurt naturainy 4 tyzki

ser biaty 200 (chudy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotowac i zmieli¢. Ser biaty zmieli¢ i potgczy¢ z ziemniakami, dodac jajko, make i
smietane i doktadnie wymieszad. Jak masa jest zbyt rzadka dodac troche maki, a jak zbyt gesta- to
Smietany.

Z gotowego ciasta uformowac rulonik, sptaczy¢ nozem i odcina¢ kawafki jak kopytka. Gotowac
pare minut w osolonej wodzie z dodatkiem oleju.

Na patelni na tyzce masta podsmazy¢ sliwki(przekrojone na pét z wyjetymi pestkami) z dodatkiem
cukru. Zdjac je z patelni i na tej samej patelni dodac reszte masta i butke tartg. Smazy¢ az butka
sie zarumieni.

Podawac kopytka ze Sliwkami, posypane butka tartg i polane jogurtem naturalnym.



