Doradca
smaku

Ciasto na stono - HIT

SKEADNIKI

maka

oliwa

mielona kolendra
mleko

sél, cukier
szynka gotowana
dynka

bazylia
mozarella

gesta sSmietana
czosnek

drozdze suche

twarozek
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CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

400 g
4 tyzki
1 tyzeczka

1 szkl

200 ¢

1 szt

1 peczek
125¢g

15049

2 zabki

1 opakowanie

1 (Smietankowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto:

. 40dkg maki

. 1 szt. suszonych drozdzy

. szczypta cukru

. 3-4 tyzki oliwy

. 1/2 tyzeczki soli

. 1 tyzeczka mielonej kolendry

. 1 szkl. podgrzanego mleka

Wymieszac wszystkie sktadniki i odstawi¢ na 45 min.
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Farsz:

1. szynka gotowana - pokroi¢ w kostke
2. dymka, bazylia - posieka¢ drobno

3. 125g mozarelli - pokroi¢ w kostke
2. 20dkg twarozku $mietanowego
15dkg gestej smietany

czosnek wg. uznania (2 zgbki)

Wymieszac wszystkie sktadniki. Ciasto drozdzowe wytozy¢ na blache potem farsz. Piec ok.45 min
temp.170 stopni



