
Drylowane czereśnie

PLOCIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

czereśnie 1 kg

cukier 0,5 kg

woda letnia 2,5 litr

Goździki całe Prymat 8 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czereśnie umyć i wydrylować. W garnku zagotować wodę z goździkami, po zagotowaniu dodać
cukier i wymieszać aż się rozpuści. Czereśnie wrzucić do słoików 0,3 l zakręcić i zagotować.
Wydrylowane czereśnie świetnie nadają się do ciast czy lodów.


