Doradca

smaku
Tarta z wisniami
USMIECH
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

jajko 1
maka

cukier waniliowy
smietana 18%

cukier puder

serek waniliowy
masto roslinne

aromat rumowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, jajka, masta, cukru waniliowego i niewielkiej ilosci Smietany (ok.2 tyzek) zagnies¢ ciasto
(tak jak na kruche ciasto) i wtozy¢ na 30 min do lodéwki. Po tym czasie rozwatkowad i wytozy¢ nim
forme do tarty. Nastepnie naktu¢ widelcem i wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 200 stopni i
piec ok. 30min. Po ostygnieciu ciasto posmarowac serkiem homogenizowanym tak aby przykryt
catg forme i utworzyt cienka warstwe na ciescie. W miedzyczasie podgrza¢ 1/4 szkl dzemu z
dodatkiem kieliszka wédki i zapachem rumowym. Do dzemu mozna doda¢ réwniez cukier puder (w
zaleznosci jak bardzo jest stodki). Wierzch ciasta polac¢ ostudzonym sosem z dzemu. Polecam
réwniez z innymi konfiturami:)



