Torcik pomarahczowy

SKEADNIKI

biszkopt

jaja

maka ziemniaczana
maka tortowa
kakao

cukier

krem pomaranézowy
sok pomaranczowy
$mietana kremowka
serek mascarpone
cukier

Zelatyna wieprzowa Prymat

pozostate

mandarynki
pomarancza

skdérka pomaranczowa
spirytus

woda

dzem malinowy

galaretka pomaranczowa

Doradca
smaku

MYSZA75

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

5 sztuk
1/2 szklanki
1/2 szklanki
1 tyzka

1/2 szklanki

1 szklanka
500 ml
250 ¢

5 tyzeczek

3 tyzeczki

2 sztuki

1/2 sztuki

1 do smaku
3 tyzki

1/3 szklanki
1/2 szklanki

1 sztuka

©

ILOSC
PORCJI
5+



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Biatka oddzielam od zéttek i do biatek dodaje cukier. Ubijam na najwyzszych obrotach
na puch. Dodaje stopniowo po jednym zéttku i dalej ubijam na puszystg mase. Im
dtuzej ubijane jaja tym lepszy biszkopt wyjdzie. Mgke przesiewam z kakao i mieszam.
Dodaje po jednej tyzce do ubitych jaj i mieszam drewniana tyzkg od spodu
delikatnie.Dno formy Srednica 22 cm wyktadam papierem i wylewam ciasto.
Wstawiam do piekarnika nagrzanego temp 160 stopni na 40 minut. Po upieczeniu
ciasto wyjmuje z formy na deske zeby odparowato.

Zelatyne zalewam jedng tyzka zimnego soku. Pozostaty sok podgrzewam w garnku
zeby byt goracy i dodaje zelatyne.Zdejmuje z gazu i mieszam do rozpuszczenia.
Dodaje cukier i startg skérke pomaranczy.Odstawiam do lodéwki na noc.

Mascarpone i $mietane kremdéwke przektadam do miski i ubijam .Dodaje galaretke i
dalej ubijam az pofaczy sie ze $mietang i bedzie puszysta.

Biszkopt kroje na trzy blaty. Do kubka wlewam wode, dodaje sok z pomaranczy
potéwki i spirytus. Nasgczam blat spodni, smaruje nim 1/3 kremu. uktadam drugi blat
nasgczam, smaruje kremem, na krem konfiture malinowg i uktadam ostatni blat. Ten
tez delikatnie nasgczam.

Smaruje boki i gére tortu. odktadam troche na dekoracje ktére robie szpryca. uktadam
czastki mandarynek pozbawionych btonek, i dodaje skére pomarahczowa.

Galaretke pomaranczowg rozpuszczam w szklane wody, i wylewam do pojemnika
wytozonego folig spozywcza. Utatwi nam ona wyjecie galaretki z pudetka. Foremka do
piernikéw wycinam kwiatki i obktadam nimi boku tora

Tort wktadam do lodéwki na dwie godziny.



