Doradca

smaku
Sernik ,domek Baby Jagi”
ANIA13152
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
zé6ttko jajek 4
margaryna lub masto 250 ¢
rum 1 tyzka
tyzki gorzkiego kakao 2 tyzki
czekolada 2 tabliczki
widrki kokosowe 4 tyzki
herbatniki 10 opakowan
twardg 500 g (potttusty)
cukier 1 drobny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Z6ttka utrzyj z cukrem na puszysta piane.

2. Margaryne lub masto zmiksuj, dodaj ser i jeszcze raz doktadnie zmiksu;.

3. Do masy serowej dodaj ubite zéttka i rum, delikatnie wymieszaj. Podziel mase na dwie réwne
czesci, do jednej z nich dodaj kakao.

4. Na tacy, blaszce do pieczenia albo pétce z lodéwki utéz folie spozywcza. Na folii rozt6z w trzech
rzedach herbatniki (krétszym bokiem do siebie, czyli poziomo).

5. Uzywajac diugiego noza rozsmaruj na herbatnikach mase kakaowsa.

6. Utdz druga warstwe herbatnikéw (ale tym razem Srodkowy rzad herbatnikéw utéz pionowo,
dzieki temu tatwiej bedzie ztozy¢ domek) i rozsmaruj na nich jasng mase serowa.

7. Pomagajac sobie folig, ztéz ciasto tak, by powstat spadzisty daszek. Wstaw na chwile do lodéwki,
zeby stezato.

8. Pokruszong czekolade rozpus¢ w kapieli wodnej. Polej sernik czekoladg i posyp wiérkami
kokosowymi. Odstaw na godzine lub dwie do lodéwki, aby herbatniki zmiekty.



