
ogórki z chili

KATARZYNA156

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórek zielony 4 kg

czosnek 2 główki

ocet 4 szkl

cukier 5 szkl

olej 12 łyżek

sól 4 łyżki

papryczka chili 2 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki pokroić w słupki ,dodać sól i wymieszać.Zostawić na noc.Rano zlać wodę,czosnek posiekać
drobno dodać do ogórków,dosypać chili i wszystko wymieszać.Zalewa- ocet,cukier i olej zagotować
,następnie zalać ogórki.
słoiki gotować max do 5 min.


