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- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

1,5 litra wywaru z wloszczyzny

1 kg burakow ¢wiktowych

25 dag kietbasy

40 dag niekwasnego, lekko obsuszonego biatego sera
sol, pieprz, cukier

Kwas cytrynowy Prymat

1 tyzka chrzanu

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Buraki obra¢ i zetrze¢ na tarce o grubych oczkach. Przyrzadzi¢ wywar z wtoszczyzny, przecedzi¢ go
i wrzacym zala¢ buraki. Raz zagotowac i pozostawi¢ pod przykryciem na kilka godzin. Obra¢
kietbase ze skérki, pokroi¢ w plasterki i podsmazy¢ na patelni. Podajgc roztozy¢ kietbase na
talerze, dodac ser pokrojony w kostki, zala¢ barszczem, doprawionym do smaku solg, pieprzem,
cukrem i kwaskiem, do kazdej porcji podac odrobine chrzanu.



