Pizza domowa

SKEADNIKI

maka
mleko

olej

jajko
drozdze

sos pomidorowy
salami
pieczarki
cebula
oliwki

ser zotty
kukurydza
szczypiorek

oregano

Doradca
smaku

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

30 dag

1/2 szklanka
4 tyzki

1 sztuka

3 dag

3 tyzki

8 plasterkéw
30 dag

1 sztuka

30 dag

1/2 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Z drozdzy zrobi¢ rozczyn, wla¢ do maki, dodac jajko, olej, mleko - wyrobic ciasto. Pozostawi¢ do

wyrosniecia.

Rozwatkowac i wytozy¢ na okragta blaszke. Wierzch ciasta posmarowac sosem pomidorowym,
wytozy¢ plasterkami sera zéttego. Pieczarki i cebule pokroi¢ w plasterki lub kostke, poddusi¢ na
oleju i przetozy¢ na ciasto. Przetozy¢ na pizze pozostate sktadniki, posypac serem zéttym i

posiekanym szczypiorkiem. Piec w temp. 200 stopni przez okoto 1 godzine.






