
Zapiekanka z cukinii

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukinia 1/2 kg

jajko 4 sztuki

ser żółty 3 łyżki

mleko 1/2 szklanka

mąka ziemniaczana 1 łyżka

cebula 1 sztuka

sól

pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukinie i cebulę pokroić w plasterki, podsmażyć na oleju. Mąkę wymieszać z mlekiem i dodać do
roztrzepanych jajek. Do naczynia żaroodpornego przekładamy cukinię, cebulę, zalewamy jajkami,
wierzch posypujemy startym serem żółtym. Pieczemy w temp. 180 stopni około 30 minut.


