
Sernik bez ciasta

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ser 1,5 kg

żółtko jajek 15 sztuk

białko 10 sztuk

cukier puder 3 szklanki

proszek do pieczenia 1,5 łyżka

mąka kartoflana 3 łyżki

cukier waniliowy 1,5 opakowanie

skórka z cytryny z 1 sztuki

masło 1,5 kostka

bakalie 1 szklanka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka ucieramy z cukrem. Dodajemy mielony ser. Masło roztopić, ubić białka. Do sera mieszając
dodawać masło, potem mąkę wymieszaną z proszkiem, na koniec ubite białka oraz bakalie.

Pieczemy w temp 150 C, około 1 godzinę.


