Doradca

smaku

Razowa tarta z chutneyem figowym i brgzowymi
pieczarkami

SKEADNIKI

Ciasto razowe
maka orkiszowa
maka orkiszowa
maka krupczatka
masto

jajko

sol

Nadzienie

chutney figowo-sliwkowy

pieczarki brazowe

ser plesniowy niebieski

Smietana kreméwka

jajko

261ty ser starty

s6l do smaku

Chili pieprz cayenne mielone Prymat

natka pietruszki

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]!

30 MIN 54

150 g, razowa
50 g, jasna
5049

150 g

1

1 tyzeczka

5-6 tyzek
5

1209
120 ml

1

3 yzki

1-2 szczypty



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Masto posieka¢ z mgkami, dodad reszte sktadnikéw, wyrobi¢, zawingé w folie spozywczg i wiozy¢
na 30 minut do lodéwki.

2. Pieczarki oczys¢ i pokréj w dos¢ grube plasterki, ser pleSniowy réwniez pokréj w plasterki.

3. Schtodzona tarte wytéz na forme o Srednicy 28 cm, spdd ponaktuwaj widelcem. Tarte podpiecz
w nagrzanym do 200 st. C piekarniku przez 15 minut. Wyt6z i zostaw do ostygniecia.

4. W misce roztrzep jajko, dodaj Smietanke, sél, pieprz cayenne i starty zétty ser.

5. Wystudzony spéd posmaruj chutneyem, na niego utéz naprzemiennie pieczarki, ser plesniowy,
listki pietruszki, na catos¢ wylej miks jajeczny.

6. Zapiekaj w nagrzanym do 200 st. C pekarniku przez 20 minut.



