Doradca
smaku

Placek sezonowy - z rabarbarem

GOOFY9

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 0,5 kg
zottko jajek 5 sztuk
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
margaryna 1 kostka
cukier puder 3 tyzki
$mietana 1/2 szklanka
biatko 5 sztuk
cukier 1 szklanka
rabarbar
kisiel truskawkowy 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto wyrabiamy. Cze$¢ wktadamy do zamrazalnika. Ubi¢ biatka, nadal ubijajac dodawac cukier,
na koniec kisiel. Ciasto rozwatkowa¢ na blaszke, natozy¢ pokrojony rabarbar i wyla¢ na to piane.
Na wierzch zetrze¢ na grubej tarce kruszonke z ciasta. Piec ok 1 godzine w temp. 200-220 C.
Mozna wykonac ten przepis z innymi sezonowymi owocami, ale najlepszy jest z rabarbarem :)



