
Makaron zapiekany z kapustą

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

kapusta biała 2,20 kg

makaron 0,7 kg

cebula 2 szt

grzyby suszone 30 g

sól

pieprz

jajko 8 szt

tłuszcz 20 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Grzyby umyć w ciepłej wodzie, zalać wodą i ugotować, odparowując wodę, grzyby posiekać.
Kapustę pokroić w ćwiartki i ugotować, kapustę dobrze odcedzić i drobno posiekać.
Jajka ugotować i pokroić w plastry.
Cebulę drobno pokroić i usmażyć na części tłuszczu na złoty kolor.
Makaron ugotować, odcedzić, przelać wodą i wymieszać z olejem.
Układać warstwami na blasze, makaron, kapustę, grzyby, jajka, na wierzchu ułożyć makaron, polać
stopionym tłuszczem i zapiec w gorącym piekarniku.


