
Zupa pomidorowo-selerowa

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

makaron koraliki 20 dag

seler naciowy 2 szklanki

pomidory bez skóry 5 sztuk

sól

mąka 1 łyżka

śmietana 2 łyżki

bulion warzywny 2 l

włoszczyzna 0,5 (krojona w paski)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na gotujący się bulion wrzucamy włoszczyznę oraz seler naciowy. Gotujemy aż warzywa będą
miękkie. Pomidory miksujemy i dodajemy do zupy. Zaprawiamy mąką i śmietaną, dodajemy
ugotowany makaron, doprawiamy do smaku.


