Doradca

smaku
Ogorki matosolne
GOOFY9
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
woda letnia
sél
czosnek 4 zabki
chrzan sSwiezy 1-2 laski
koper 1/2 wigzki
chleb 2 kromki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przepis jest na porcje-stoik okoto 3 |

0Ogérki uktadamy w stoikéw, dodajemy czosnek, chrzan, koper. Na wierzch kromki chleba. Ogérki
zalewamy przygotowang solanka. Stoika nie zakrecamy. Trzymamy w cieptym miejscu. PO okoto
3-4 dniach ogérki nadaja sie do jedzenia.



