Doradca

smaku
Ogorki z curry do stoika
JUSTYNKAG
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
ogorki 4 kg
cebula 1/2 kg
cukier 1,5 szklanki
ocet 10 % 1 szklanka
sol 1,5 tyzki
Przyprawa curry orientalna Prymat 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki obrac i pokroi¢ w grubsze plasterki. Cebule pokroi¢ w pidrka. Sktadniki na zalewe
zagotowad, odstawic¢ do ostudzenia. Wymieszac ogérki z cebula, zala¢ wystudzong zalewa.
Odstawi¢ na 2-3 godziny. W miedzy czasie wyparzy¢ i wysuszy¢ stoiki. Ogérki wktadac ciasno do
stoikéw, szczelnie zamknac i pasteryzowac przez 15 min. od chwili zagotowania wody.



