
Sernik na zimno z owocami

SMAKOSZ6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier 12 łyżek

masło 7 dag

galaretka cytrynowa 1 opakowanie

galaretka poziomkowa 1 opakowania

owoce 50 dag

twaróg 60 (półtłusty)

jajko ugotowane na twardo 3 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Galaretki przygotować wg przepisów na opakowaniu. Twaróg i jajka dwukrotnie zemleć, połączyć z
cukrem i galaretką cytrynową. Masło utrzeć, stopniowo dodawać cytrynową masę. Przełożyć do
opłukanej zimną wodą tortownicy. Na masie ułożyć owoce, zalać je tężejącą galaretką i odstawić
do lodówki na 5 godzin. Smacznego!


