Doradca
smaku

Winogrono biate w rumie

HALINA17

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
cukier 50 dag
biaty rum 1 litr
winogrona 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Winogrono umyte zasypujemy w stoju cukrem ,dodajemy rum i odstawiamy na 2 tygodnie.
Codziennie potrzgsamy stojem. Nastepnie przecedzamy przez gaze. Przelewamy do butelek.
Winogrono mozna wykorzysta¢ do deseréw pasteryzujgc w stoiczkach



